MARISCOS Euro

Gambas @l @JIHIO ..o —————————————————————— 12,40
Tiras de Sepia Con MOJO PICON ...uiiiiiiiiiiie et a e 10,00
Gambas frescas de HUBIVA ... e 24,50
Pulpo ala gallega con pimentdn de La VEra .........ccevvevvieiiiiiiiiiiiieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 14,40
Calamares @ 18 FOMANA .....cooiiiiiiiiiiie et e e e e e e e e s e bbb e eeeaeeeaann 17,80
Puntillas de Calamares fIItAS .......iveeuiieiiiiee ettt e et e e e e e e et e s e e e e e raaaas 14,00
Chipirones a la plancha 0 fIrIOS .........cooiiiiiiiiiiie e 14,60
Sardinas de Galicia ala plancha ... 11,00
Almejas salteadas conajooalamarinera ............cccccc 18,60
Mejillones al estilo mediterraneo 0 a la Marinera .........cccccccevvvevviviiieiiieiiieieieeeeee e, 12,00
Mejillones rellenos (LIgreS) ....uee e Precio por unidad 1,50
Chanquetes fritoS CON hUEVO Y PIMIENTO .....ueviiiiiiiiiiiiiiii e 13,00
ENTRANTES
Jamon “Pata Negra” Sanchez Romero y Carvajal 5 J0tas .........cccceeeviiiiieniiiieeennnn, 24,80
Corazones de alcachofas con foie gras y virutas de jamon ibérico ..........ccccvvvvvvirrnnnnnns 14,00
Carpacio de gambas .....ccoooiiiie i ———————- 11,00
Croquetas caseras negras de choCO Yy gambas ........ccccoeiiiiiiiiiiiiieiiieeee e 12,00
Croquetas caseras de jamon iDErico Y NUBVO ........ccuviiiiiiiiiiiiiii e 11,50
Papas arrugadas COn MOJO PICOMN .....cc.uvuiiiiieeeeeiiiiiiiiiee e e e e e esiiee e e e e e e e e s snnnreereeaeeeeennnnenees 6,30
PimientoSs de PadrOn FrItOS ....coeeeieeeeeee et 7,40
Carpaccio de salmoén con rucola y vinagreta de CitriCOS .........cccvvuveriuriviiiiiiiiriiniiiiniinn, 15,40
GazPaCho @NAAIUZ ... e 6,40
Sopa de pescadores del AHANTICO ........oooiiiiiiiiiiiii e 11,00
Pan payés con tomate y aceite de oliva extra VIrgen .........cccccevveeviieiiieiiieiiieiieeeeeeeeeeeee 3,20
Pan CON @JO, CIUJIEINTE ...uuuuiiiiiiiiiiiiiiiiieeiitereseeeseseseeesseassssessesssesssssssesssessssssssssessseessenssneseees 3,10
ENSALADAS
Ensalada “Cesar” (lechuga, pollo, picatostes, anchoas, huevo duro y el famoso alifio) .................... 11,30
Ensalada con virutas de foie gras mi-cuit, pasas y vinagreta de Moscatel ................ 14,30
Ensalada con queso de cabra, manzanay nueces, su alifio al vinagre balsamico .............. 11,00
Ensalada “Senador” (lechuga, tomate, cebolla, pepino, maiz, zanahoria, alcachofas, atiin y huevo)... 11,00
Ensalada de pollo (pollo, lechuga, manzana, tomate, maiz, zanahoria, alcaparras y salsa rosa) ......... 11,00
Ensalada “Caprese” (tomate, mozzarella y albahaca)...........cccccccvvvvvvviiiiiiiiiiiiiiiinnn, 10,00
Ensalada de tomate y cebolla con aceite de oliva verde........ccccccccvvvvvieeiiieiiiiiiiniinnnnnn, 7,50
Cogollos de lechuga de Tudela CON AtUN ........ccuueiiiiiiiiieeee e 10,50

LA PASTA ITALIANA

Fettuccine Alfredo (con la famosa salsa de nata, pollo y queso parmesano rallado).............. 12,20
Fettuccine alla Carbonara (en salsa de nata con bacon, jamén cocido y yema de huevo) ............ 11,60
Farfalle de salmén y gambas (en rica salsa de nata con eneldo y un toque de tomate)................ 12,50
Spaghetti Frutti di Mare (con marisco en salsa marinera) ...........cccccceevvvvmeemmnennninnnnnnnn. 12,70
Spaghetti alla Bologhese (en salsa de tomate y carne picada) ...........ccccceevvveevrrennennnnns 11,00

NUESTRAS PIZZAS CASERAS
Todas las pizzas llevan tomate, queso y oregano

Pizza Caprichosa (con jamdn y champifiONES) ..........cevvveiiiiiiiiiiiiiiieeeieeeeeeeeeee e 10,50
Pizza Pescatore (con atiiny Cebolla) ...........eevviiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 10,50
Pizza Cuatro Estaciones (con jamon, champifiones, alcachofas, gambas y aceitunas) ........... 11,60
Pizza Diavola (Con salami PICANTE) ..........uuiiiiiiiiiiiiiiiii e 11,00

Pizza Vegetariana (con verduras de temporada) ...........cceeeevveeviieiiiiiiieiiieiiieieeeeeeeeeeee e 11,00



“LO MEJOR DE LA CASA”: ARROCES y PAELLAS
(min. 2 personas - precio por persona)

Arroz meloso de bogavante gallegoO .......cuuue i 27,00
Arroz MeloSO de CarabiNerOS .....cooi i 28,00
Arroz meloso de almejas y ChipirONES ..o 22,00
Arroz meloso de setas silvestres y gambas ........cccccvvvviiiiiiiii 19,80
Arroz caldoso ala marinera (con choco, gambas y almejas) .........cccccevveeeieiiieeinneneenn. 20,20
Arroz a banda (con choco, gambas y pescado lImpios) ........ccccccvvvviiiiiii 18,80
Paella de pescado y mariscos (con rape, choco, gambas, langostino y bogavante) ........... 27,00
Paella mixta especial (con choco, gambas y Poll0) .........ccccvviiiiiiiiiiiiiiiiee e 18,50
Fideua ciega (con choco, gambas y pescado limpios) ........ccccccvvvviiiiiiiiiii 18,50

LOS PESCADOS de Canarias y de Galicia

Rodaballo al horno con champan, patatas y verduras ...........cccccccvvevvieeiiieiiiiiieiiceee, 22,50
Dorada al horno con patatas Y VEIAUIAS ...........cc.uveeiiiieeeiiiiiiiiee e 21,00
Langostinos ala plancha con ensalada ............coooovvvviiiiiiiiiiiiiiici 21,80
Langostinos con salsa cremosa de whisky y con arroz blanco ...........cccccevviiivinnnnen. 22,80
Los pescados a continuacién se acompafian de patatas hervidas y pimientos del piguillo
Lomo de cherne alaplanCha ... 20,80
Lomo de cherne ala marinera con almejas y gambas .........cccccceeeviiiiiiiiiiieee e 21,80
Lomo de merluza ala planCha ..o e 21,50
Lomo de merluza en SalSA A€ PUEITOS ....eevviiiiiiiiiiiiiiiiieeeieeeeeee ettt e e e e e e 22,00
Rape ala marinera con almejas y gambas .........coovvvviiiiiiiiiiiiieiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 22,80
Lenguado ala PlanCha ........eeeeeieee e 17,50
(=T To TUF- Vo Ko - W F- W 0 [T UL L= = PSPPI 18,50
SaIMON @ 1A PIANCRA ..ueiiiiiiii e e e e e e e e e e e e e ann 17,50
Salmon ala pimienta VErde .....oocooiiiiiiiiiice e 18,50
Caldereta de merluza con gambas, almejas y patatas ..........cccccccuvemeeemeiimmiiiieineiinieennnns 23,00
ESPECIALIDADES FACTURADAS AL PESO (precio por 100 g)
Lubina al horno con patatas Y VEIAUIAS..........ccuueeeriiiiiiiiiiiee e seiiieeeee e e e s sniiieeeee e 5,10
Lubina a la sal con espinacas a la crema y patatas hervidas..........cccccvvvvveevieeniennnn.. 5,10
Sama al horno con patatas Y VEIAUIAS. ......cccooeeieiiei e 4 50
Sama a la sal con espinacas a la crema y patatas hervidas .............ccccccceiiiiinnnen. 4,50
Viejafrita 0 alaespalda ... 4,80
RASCACIO TIITO oiiiiiiiiii it e e e e e s 4,80
Bogavante gallego ala plancha o hervido ........ccccveevieiviviiiiiiiieiieeieeeeeeeeeeeeeee, 11,50
Langosta del vivero ala plancha o hervida ........ccccceevveevieiiieiiiiiieeeiieeieeeeeeeeeeee, 12,00
Carabineros alaplancha ... 14,20

NUESTRAS CARNES
Las carnes ** se acompafian de patatas fritas y verdura de temporada

Solomillo ala planCha * .. e 22,00
Solomillo ala pimienta Verde ** ... anees 23,00
Solomillo ala plancha con queso de cabra ** .........cccccoiiiiiiiiiiiiis 23,50
Chateaubriand ** (MiN. 2 PErsoNas) .......ccccceeeeiiireeeiiiiieee e precio por persona 23,30
Chuleton especial de buey del NOITE ™ ... 28,00
Osso buco con spaghetti y lascas de parmesano ...........c.ccc.uueevveuriiuiiiiiiieiieriiii.. 18,50
Cochinillo asado CoON PapPas ArrUGAAAS .........cceieeeiiiiiimiiiiiiee e e e 22,00
Pechuga de pollo en salsa de setas silvestres con patatas fritas .............ccccccvvveeenen. 12,50
Conejo ala cazadora con champifiones y chalotes, servido con patatas hervidas ............ 19,00
Tiras de solomillo Stroganoff con champifiones, acompafiado de arroz ..................... 20,00

Jacques Truyol. Traducciones gastrondémicas. 928 760 860 IGIC 5% no incluido



MEERESFRUCHTE

“Gambas al ajillo”: Garnelen in siedendem Ol mit Knoblauch und Chilischoten.............
Sepia Tintenfisch in Streifen mit scharfer “Mojo”-Sauce .........cccccceeviiiiiiiiiienneenn.
Frische Garnelen aus HUEIVA ..........uuiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeieeeee ettt eeeeeeas
“Pulpo ala gallega”: Gekochter Oktopus mit Olivenél und Paprika betraufelt ..........
“Calamares a la romana”: Ausgebackene Tintenfischringe .........cccccccevivvviviinnnnnnnn,
“Puntillas de calamar”: Fritierte Zwerg-Tintenfischchen ............ccccccciiiiiiin,
“Chipirones”: Gegrillte oder fritierte Tintenfischchen ...........cccoooiii,
Gegrillte Sardinen aus GaliCIEN ...... .. eeenne
Venusmuscheln (“almejas”) mit Knoblauch geschwenkt oder nach Seemannsart...............
Miesmuscheln nach mediterraner Art oder nach Seemannsart ............ccccvveeeeeerinnnns
Geflullte MiesmusCheln ... Preis pro Stuck
“Chanquetes”: Fritierte Glasgrundel mit Ei und Paprikaschoten ..............cccccccvvennnes

VORSPEISEN

Erstklassiger roher Schinken “Pata Negra” Sanchez Romero y Carvajal 5 Jotas ...........
Artischockenherzen mit Foie gras und rohen Schinkenraspeln ..........c.c.coeeevvvviinnnen.
CarpaccCio aus GarNElEN ...
Hausgemachte sepia Tintenfisch- und Krabbenkroketten .........ccccccccvvvvviiieninnnnn..
Hausgemachte Kroketten aus iberischem Schinken und Ei .........cccccovvvvviveniennn..
“Papas arrugadas”: Runzlige Pellkarttffelchen mit scharfer «Mojo»-Sauce ............
“Pimientos de Padrén”: Fritierte kleine griine Paprikaschoten, mit grobem Salz............
Carpaccio aus Lachs mit Rauke und Dressing aus Zitrusfrichten ..............cccccvvunn.
Kalte andalusische Gazpacho-SUPPE ......oovviiiiiiiiii e
AtlantiSCNE FISCNSUPPE ..oiiiiiiiiieii e
Bauernbrot mit Olivendl und Tomaten belegt ...,
“Pan con ajo”: Knuspriges Brotchen mit Knoblauchbrotchen ............ccccccvvvviviiiinnn.

SALATE

Caesar Salat (Salat, Huhn, Croutons, Sardellen, Ei und den beriihmten Dressing)............
Salat mit Raspeln von Foie gras mi-cuit, Rosinen u. Dressing aus siiBem Moscatelwein ...............
Salat mit Ziegenkéase, Apfeln und Walniissen an Balsamessigdressing ....................
Salat “Senador” (Kopfsalat, Tomate, Zwiebel, Gurke, Mais, Karotte, Artischocken, Thunfisch u. Ei) ........
Geflligelsalat (Huhn, Kopfsalat, Apfel, Tomate, Maiskérner, Karotte, Kapern und Cocktailsauce) ............
Salat “Caprese” (Tomate, Mozzarella und Basilikum) ..........cccooooiiiiiiiiniiiniiiiiiininnnn,
Tomatensalat mit Zwiebeln und grinem Olivendl ...
Little Gem (Salatherzen) mit Thunfisch in Ol ........ccccceviiiiiiiiieeeeeee e

ITALIENISCHE NUDELGERICHTE

Fettuccine Alfredo (mit der berihmten Rahmsauce, Hiihnerfleisch und Parmesankase)............
Fettuccine alla Carbonara (in Rahmsauce mit Bacon, gekochtem Schinken und Eigelb).............
Farfalle mit Lachs und Garnelen (Schmetterlinge in tomatisierter Rahmsauce mit Dill).............
Spaghetti Frutti di Mare (mit Meeresfrichten) ........ccccooiiiiiiiiiiii s
Spaghetti alla Bologhese (mit HackfleischSauCe) ............cccccveeviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnns

HAUSGEMACHTE PIZZAS
Alle Pizzas mit Tomate, Kése und Oregano

Pizza Capricciosa (mit Schinken und Champignons) .........ccccciiiiiiii e,
Pizza Pescatore (mit Thunfisch und Zwiebeln) ...........ooovvviiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeee,
Pizza Vier Jahreszeiten (mit Schinken, Champignons, Artischocken, Krabben u. Oliven)...........
Pizza Diavola (mit scharfer Salami) ...........ooiiiiiii e
Vegetarische Pizza (mit Gemuise der SaiS0N) ..o

Euro

12,40
10,00
24,50
14,40
17,80
14,00
14,60
11,00
18,60
12,60

1,50
13,00

24,80
14,00
11,00
12,00
11,50
6,30
7,40
15,40
6,40
11,00
3,20
3,10

11,30
14,30
11,00
11,00
11,00
10,00

7,50
10,50

12,20
11,60
12,50
12,70
11,00

10,50
10,50
11,60
11,00
11,00



“DAS BESTE DES HAUSES”: REISGERICHTE und PAELLA
(ab 2 Personen — Preis pro Person)

Saftige Reiskasserole mit Hummer aus GaliCien ..........ccccccovvvivviiiviniiiiniiiiiiinninnnn, 27,00
Saftige Reiskasserole mit roten Riesengarnelen ........cccccccciiiiiiiiieiiecciiii e, 28,00
Saftige Reiskasserole mit Venusmuscheln und Tintenfischchen ..............c..c..... 22,00
Saftige Reiskasserole mit Waldpilzen und Garnelen ...........ccoooveeiiiiiiiiiiinneeen, 19,80
Reis- und Meeresfrichte-Eintopf mit Sepia, Garnelen und Venusmuscheln ........... 20,20
Reis “a Banda” mit Sepia, Garnelen und Fisch (ohne Schale und Graten) ............... 18,80
Paella mit Fisch u. Meeresfriichten (Seeteufel, Sepia, Garnelen, Riesengarnele, Hummer).... 27,00
Paella des Hauses mit Sepia, Garnelen und Huhn ............cccccoii 18,50
“Fideud”: Paella mit Fadennudeln anstelle von Reis zubereitet, mit Sepia,
Garnelen und Fisch (ohne Schale und Graten) .........ccccvvveeeeeiiiiiiiiieeenn. 18,50
FISCHGERICHTE (Kanarische und Galicische Fische)
Steinbutt mit Champagner im Ofen gegart Kartoffeln und Gemuse .............ccccuu.. 22,50
Goldbrasse (“dorada”) im Ofen gegart, mit Kartoffeln und Gemuse ...........ccccceeuunne. 21,00
Riesengarnelen vom Grill mit Salat ..........ccoooiiieiiiiiiiiii e 21,80
Riesengarnelen in sahniger Whiskysauce mit ReIS............ccccvviiviiiiiiiiiiiiiii 22,80
Folgende Fischgerichte werden mit Salzkartoffeln und roten “Piquillos” Paprikaschoten serviert
Gegrillter Zackenbarschricken (“Cherne”) ... 20,80
Zackenbarschricken nach Seemannsart mit Venusmuscheln und Garnelen............. 21,80
Gegrillter SEeheChtrlCKEN .....ccoiiii i 21,50
Seehechtricken SEENECHTUCKEN . coviie e ees 22,00
Seeteufel (“rape”) nach Seemannsart mit Venusmuscheln und Garnelen ................ 22,80
GEgrillte SEEZUNGE ...t 17,50
SeezuNge MUIIBIIN oo e 18,50
Gegrillter LaChs oo —————— 17,50
Lachs in griner PFEffErSAUCE .......ovviiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeee ettt 18,50
Seehechtkasserolle mit Garnelen, Venusmuscheln und Kartoffeln .......cccooovvveveeveevennnnn. 23,00
SPEZIALITATEN (nach Gewicht berechnet, Preis pro 100 g)
Wolfsbarsch im Ofen gegart, dazu Kartoffeln un Gemuse............ccceeeeeeeeeeieennnn. 5,10
Wolfsbarsch im Salzmantel mit Rahmspinat und Salzkartoffeln ................................ 5,10
Zahnbrasse (“sama”) im Ofen gegart, dazu Kartoffeln und Gemuse...............cc..e.... 4,50
Zahnbrasse im Salzmantel mit Rahmspinat und Salzkartoffeln........................... 4,50
Papageifisch (“vieja”) fritiert oder gebraten, mit Knoblauch u. einem Schuss Essig......... 4,80
Fritierter Drachenkopf (“raSCaCI0”) ...c.uuuciiiiieiiiiieiie e 4,80
Frischer Hummer aus Galicien vom Grill oder gekocht .......ccccccvvvvviiviiiviinnnnnn. 11,50
Frische Languste vom Grill oder gekoCht ..........cccvviiiiiiiiiiiiiee e 12,00
Rote Riesengarnelen VOm Grill ............oeuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 14,20
FLEISCHGERICHTE
Zu diesen Fleischgerichten ** servieren wir mit Pommes frites und Gemtuse der Saison
Gegrilltes FIletsSteak * ... i 22,00
Filetsteak in griner Pfeffersauce * ... 23,00
Filetsteak mit ZIEgENKASE ™ ... e e e e 23,50
Chateaubriand ** (ab 2 PEersonen) .........cccccovvvvieeeiiiiiiiiinieeeee e Preis pro Person 23,30
Rinderkotelett vom Grill “Spezial des HauSes" ** ... 28,00
Ossobuco und Spaghetti mit Parmesanraspeln ............c.ceeveeeiiiiiiiiiiieeeeeeeeeen 18,50
Gebratenes Spanferkel mit Pellkartoffelchen ...........ccccocoiiiiiiiiiiiiiiaes 22,00
Huhnerbrust in Waldpilzsauce mit Pommes friteS ........cccvvvvviviiiiiiiiiii, 12,50
Kaninchen nach Jagerart mit Champignons und Schalotten, garniert mit Salzkartoffeln................. 19,00
Rinderfiletstreifen Stroganoff mit Champignons, garniert mit Reis ........................ 20,00

Jacques Truyol. Gastronomische Ubersetzungen. 928 760 860 Zuzlglich 5% MWSt



SEAFOOD

“Gambas al ajillo”: Sizzling spicy garliC Prawns .........ccccceeeeeiiiiiiiinieeaanes
Strips of cuttlefish wth SPICY “MO0jO” SAUCE ......coooiiiiiiiiiiiieiii e
Fresh prawns from HUEIVA ...
“Pulpo ala gallega”: Boiled octopus sprinkled with olive oil and paprika .....................
“Calamares a la romana”: Deep-fried sqQuid fiNGS ......ccccoieiiiiiiiiiiiiiiiaenns
“Puntillas de calamar”: Deep-fried pygmy SQUIAS .........ceeveeeiriiiiiiiiirieeeeiiiiiiieeeeeen
“Chipirones”: Baby squids, grilled or fried ..........cccooiiiiiiiiiiiiie e
Grilled GaliCian SArdiNES ....ccoiiioeiiiie e
Clams (“almejas”) sautéed with garlic or in white wine a la mariniére ...............cccuu..
Mussels, Mediterranean style or in white wine a la mariniere .........ccccccccvvvvvviveiinnnnn.,
Stuffed MUSSEIS ..o Price per piece
“Chanquetes”: Deep-fried transparent gobies with egg and sweet pepper ..............

STARTERS

First-choice cured ham “Pata Negra” Sanchez Romero y Carvajal 5 Jotas ...............
Artichoke hearts with foie gras and cured ham shavings ..........ccccccvviiiiiiniicinieeeiiinnnn,
(@ T o= Tod T 0 1 o = \11YZ 1
Home-made cuttlefish & prawn CroqUEtLES ........cuevieiiiiiiiiiiiiieeee e
Home-made croquettes of Iberian ham and €ggsS ...
“Papas arrugadas”: Wrinkled small unskinned potatoes with spicy “mojo” sauce.............
“Pimientos de Padron”: Deep-fried small green capsicums, with coarse salt............
Carpaccio of salmon with rocket salad and citrus fruit dressing ...........cccccccvvvvvvnnnnn.
Cold Andalusian gazpacho SOUP ...ccoiiceiiiiiiiieeeiiie e e e
AIaNtiC fISNEIMEN'S SOUP ..oviiiiiiiiiiiiii it e e
Farmer’s loaf topped with tomato and virgin olive Oil ...........cccciiiiii i,
“Pan con ajo”: Crisp garlic bread roll ...........cooooiiiiii i

SALADS

Caesar’s salad (lettuce, chicken, croutons, anchovies, egg and the famous dressing)...........
Salad with shavings of foie gras mi-cuit, raisins and dressing of sweet Muscatel wine...................
Salad with goat’s milk cheese, apple and walnuts, balsamic vinegar dressing .............
Salad “Senador” (lettuce, tomato, onion, cucumber, sweet corn, carrot, artichokes, tuna and egg) ..........
Chicken salad (chicken, lettuce, apple, tomato, sweet corn, carrot, capers and cocktail sauce)...........
Salad “Caprese” (tomato, mozzarella and basil) ...........cccoceoiiiiiiiiiiiiiicis
Tomato & onion salad with green olive Ol ...
Little gem salad wWith tuna in Ol ...

ITALIAN PASTA

Fettuccine Alfredo with the famous cream sauce, chicken and grated Parmesan cheese ...........
Fettuccine alla Carbonara (in cream sauce with bacon, cooked ham and egg yolK).............
Farfalle with salmon & prawns (bow-ties in cream sauce with dill and a hint of tomato) ............
Spaghetti Frutti di Mare (with Seafood) ...........ooviiiiiiiiiii e
Spaghetti alla Bologhese (with meat SAUCE) .........ccccooiiiiiiiiiiiiiieeeeees

HOME-MADE PIZZAS
All pizzas with tomato, cheese and oregano

Pizza Capricciosa (with ham and mushrooms) ..........ccccoeeviiiiiiiiiii e,
Pizza Pescatore (with tuna and ONIONS) ...........cevveiiiiiiiiiiiiiiieiieeeeeee e
Pizza Four Seasons (with ham, mushrooms, artichokes, shrimps and olives)...........
Pizza Diavola (With SPICY SAlIaMI) ....ooooiiiiiiiiee e
Vegetarian Pizza (with season’s vegetables) ...

Euro

12.40
10.00
24.50
14.40
17.80
14.00
14.60
11.00
18.60
12.00

1.50
13.00

24.80
14.00
11.00
12.00
11.50
6.30
7.40
15.40
6.40
11.00
3.20
3.10

11.30
14.30
11.00
11.00
11.00
10.00

7.50
10.50

12.20
11.60
12.50
12.70
11.00

10.50
10.50
11.60
11.00
11.00



“THE BEST OF THE HOUSE”: RICE COURSES and PAELLA
(min. 2 persons - price per person)

Juicy rice casserole with Galician lobster ... 27.00
Juicy rice & scarlet Shrimp CaSSErole ... 28.00
Juicy rice casserole with clams and baby squids .........cccccceiiiiiiii, 22.00
Juicy rice casserole with wild mushrooms and prawns ........cccocccvvveevieeeiiniiiinnnn. 19.80
Brothy rice & seafood pot (with cuttlefish, prawns and clams) ................................. 20.20
Rice “a banda” with cuttlefish, peeled prawns and boned fish .................................. 18.80
Paella with fish & seafood (monkfish, cuttlefish, prawns, king prawn and lobster)................. 27.00
Paella of the house with cuttlefish, prawns and chicken ..........ccccccooeiiiiiiiiiieeenn. 18.50
“Fideud”: Paella prepared with vermicelli noodles instead of rice,

garnished with cuttlefish, peeled prawns and boned fish.......................... 18.50

FISH (Canarian and Galician)

Oven-baked turbot with champagne, potatoes and vegetables .............ccccceeeeeenne 22.50
Oven-baked gilthead bream (“dorada”) with potatoes and vegetables ..................... 21.00
Grilled king-size prawns wWith salad ............ccceoiieiiiiiiii e 21.80
King-size prawns in creamy whisky sauce With liCe.........c.cccccvvvviiiiiiiiii 22.80
The following fish courses are served with boiled potatoes and red piquillos peppers
Grilled supreme Of STONE-DASS ......ccuviiiiii e a e aeans 20.80
Supreme of stone-bass ala mariniére with clams and prawns ...........ccccoeeeeiiiiiennn. 21.80
Grilled supreme Of NAKE ... 21.50
Supreme of hake iN [€EK SAUCE .......cooiiiiiiiiiiiiiic e 22.00
Monkfish a la mariniére with clams and prawns ..........ccccceeiiiiiie e 22.80
GrIllEd SOIE . ——————————— 17.50
SOl A 1A MEUNIBIE ..o e e e e e e e e e e e s 18.50
Grilled SAIMOMN ..ot e e e e e e e e e e e s eeeaae s 17.50
Salmon iN green PEPPEN SAUCE ..ovveeuiiuuiiieeeeieieeiiiiiaaseeeeeeseeattnnaseaeeeeeeesnnsnaaaaeaeeeennes 18.50
Hake casserole with prawns, clams and potatoes .........ccccccvvvvviiiiiiiiiiiieiiiieeee 23.00
SPECIALITIES (charged by weight, price per 100 g)
Oven-baked sea bass (“lubina”) with potatoes and vegetables............................. 5.10
Sea bass in a salt coat with cream spinach and boiled potatoes ...............ccvvvuee. 5.10
Oven-baked dentex bream (“sama”) with potatoes and vegetables...................... 4.50
Dentex bream in a salt coat with cream spinach and boiled potatoes.................. 4.50
Parrot fish (“vieja”) fried or grilled with garlic and a dash of vinegar ................... 4.80
Fried scorpion fisSh (“TASCACIO") ........uueruueriimiirieiieiieesrisieeeeeeeeeereeeereereeeeeeeeereeeeereee 4.80
Fresh Galician lobster, grilled or boiled ............covvvviiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 11.50
Fresh spiny lobster, grilled or boiled .........cccevvviiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeee e 12.00
Grilled scarlet SNIMPS oo e 14.20

MEAT COURSES
Meat courses ** are served with chips and season’s vegetables

Grilled fIllEt STERAK ™ ... e e aaeas 22.00
Fillet steak in green PEPPEr SAUCE ™ ...ooviiiiiieiiiieieeeeeeee ettt 23.00
Fillet steak with goat Cheese ™ ... 23.50
Chateaubriand ** (MiN. 2 PEISONS) ...ccccovviiiiiiiiiiieeeee e price per person 23.30
Grilled rib steak of beef "Special of the house™* ............ccccciiiiiii 28.00
Osso buco and spaghetti with Parmesan shavings ...........ccccccovvviiiiiiiniiiiniiiiieiinnn. 18.50
Roast sucking pig with small unskinned potatoes .............cccuvviiiiieeiiiiiiiiiiiieee e 22.00
Chicken breast in wild mushroom sauce with Chips ..........cccccciiiiiiiiiiiiiiiiiiin, 12.50
Rabbit stew hunter’s style with mushrooms and shallots, garnished with boiled potatoes ............ 19.00
Strips of fillet of beef Stroganoff with mushrooms, garnished with rice .................. 20.00

Jacques Truyol. Gastronomic translations. 928 760 860 VAT 5% not included



SKALDJUR

“Gambas al ajillo”: Réakor i rykande het olja med vitlok och spansk peppar .............
Sepiablackfisk med pikant “mM0OjO” =SAS ....ccccvveiiiriiieiie e
Farska rakor frAn HUBIVA .......coccoeiiiiiiiiiie ettt
“Pulpo a la gallega”: Kokt attaarmad blackfisk anrattad med paprikaolja .................
“Calamares a la romana”: Frityrstekta blackfiskringar ...........cccccooeviiiiiiiiiiniinnnnnnnn,
“Puntillas de calamar”: Friterade pygmeéblackfiskar ............cccooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeen,
“Chipirones”: Grillade eller friterade sma blackfiskar ...........ccccccovvveieiiiiiecice e,
Grillade sardiner fran GaliCIBN ...........ccviiiiiiiiiie et
Venusmusslor (“almejas”), vitiokssauterade eller vinkokta pa sjomansvis ................
Blamusslor pa mediterranskt vis eller vinkokta pa sjomansvis ..........cccceeveeeveeennne..
FyIlda BIAMUSSIOT ..ot Pris per styck
“Chanquetes”: Friterade klarbult med &gg och paprika ............ccccvvvieeiiiiiiiiiiiiieeeeen,

FORRATTER

Forstklassig lufttorkad skinka “Pata Negra” Sanchez Romero y Carvajal 5 Jotas ............
Kronartskockshjartan med foie gras och span av lufttorkad skinka ............cc..........
(@ T o= Voo T Jr- VA - 1o ]
Hemlagade kroketter pa blackfisk 0Ch rakor ..........cccooeiieiiiii i,
Hemlagade kroketter pa iberisk skinka 0Ch gg .....ccceoviieiieie e
“Papas arrugadas”: Skrynkliga sma skalpotatis med pikant "mojo™-sas ....................
“Pimientos de Padron”: Friterade sma grona pepparfrukter, med grovt salt .............
Carpaccio av lax med rucolasallat och dressing pa citrusfrukt ............cccccoeeveeevnnennne.
“Gazpacho”: Kallpressad andalusisk SOPPa ........cooviiiiiiiiiiiiiiiiiiieeee e
ALIANTISK fISKSOPPA ittt e e
Bondbrdod toppat med tomat 0Ch OliVOlja ......ccooeeeeiiiiiiiiiic e
“Pan con ajo”: Frasigt VItloksbrod ...

SALLADER

Caesar’s sallad (sallat, kyckling, krutonger, sardeller, agg och Caesar’s dressing) .............
Sallad med span av foie gras mi-cuit, russin och dressing pa sétt moscatelvin ............
Sallad med getost, &pple och valnotter, balsamicodressing .........cccccvvvvveveeeeenennnns
Sallad “Senador” (gronsallat, tomat, [6k, gurka, majskorn, morétter, kornértskockor, tonfisk och &gg)...........
Kycklingsallad (kyckling, gronsallat, dpple, tomat, majskorn, mordter, kapris och cocktailsas)...............
Sallad “Caprese” (tomat, mozzarellaost och basilika) ...........cccccevvuiniiiiiniiiiiiiiiinn,
Tomatsallad med [6k och gron OliVolja .........ccceuviiiiiiiii e
Little gem (hjartsallat) med tonfiSK i 0lja ..o

ITALIENSKA PASTARATTER

Fettuccine Alfredo (bandpasta med Alfredos beromda graddsas, kyckling, parmesanost) ............
Fettuccine alla Carbonara (bandpasta i graddsas med bacon, kokt skinka och aggula) ............
Farfalle med lax och rakor (fjarilar i tomaterad graddsas med dill) ...............coeeene...
Spaghetti Frutti di Mare (med SKaldjur) ..........eeviiiiiiieee e
Spaghetti alla Bolognese (med KOtArSSAS) .......ccoveiveeiieiiiiecie e

HEMLAGADE PIZZOR
Alla pizzor med tomat, ost och oregano

Pizza Capricciosa (med skinka och champinjoner) ........ccccccvvvvveiiiiiiii e
Pizza Pescatore (med tonfisk 0Ch 10K) ............ueiviiiiiiiiiiiiiiiiieeieeeeeeeeeeeeeee e
Pizza Fyra Arstider (med skinka, champinjoner, kronartskockor, rékor och oliver)............
Pizza Diavola (med pikant Salami) ...........ooeeeiiiiiiiiiii e

Vegetarisk Pizza (med arstidens gronSaKer) ..........occvecuveieueeiieeiieeeie e s

Euro

12,40
10,00
24,50
14,40
17,80
14,00
14,60
11,00
18,60
12,00

1,50
13,00

24,80
14,00
11,00
12,00
11,50
6,30
7,40
15,40
6,40
11,00
3,20
3,10

11,30
14,30
11,00
11,00
11,00
10,00

7,50
10,50

12,20
11,60
12,50
12,70
11,00

10,50
10,50
11,60
11,00
11,00



"HUSETS BASTA”: RISRATTER och PAELLA
(min. 2 personer - pris per person)

Kramig och saftig risratt med hummer fran Galicien .........cccccoceveeeveeecee e 27,00
Kramig och saftig risratt med roda JAtterakor ........cccccoiiiiiiiiiiiiiiiiieece e 28,00
Kramig och saftig risratt med venusmusslor och sma blackfiskar ...................... 22,00
Kramig och saftig risratt med skogssvamp och rakor .........cccccccciiiiiiil. 19,80
Saftig ris- och skaldjursgryta med sepiablackfisk, réakor och venusmusslor ........... 20,20
Ris “a banda” med sepiablackfisk, skalade rakor och benfri fisk ......................... 18,80
Paella med fisk och skaldjur (marulk, sepiablackfisk, rakor, havskréfta och hummer)............... 27,00
Husets paella med sepiablackfisk, réakor och Kyckling .........cccccvviiiiiiiiieiiiciiccee, 18,50
“Fideua”: Paella som tillagas med vermiceller i stallet for ris,
med sepiablackfisk, skalade rakor och benfri fisk ..........cccccoviiiiiiiiiiininns 18,50
FISKRATTER (kanarisk och galicisk fisk)
Ugnsstekt piggvar med champagne, potatis och gronsaker ............ccccccceevveeevnnenee. 22,50
Ugnsstekt “Dorada” (guldbraxen) med potatis och gronsaker ..............cccvvvvveeeeennns 21,00
Grillade jatterakor med sallad .........ccoooiiiiiiiiiii e 21,80
Jatterakor i Whisky-graddsas Med IS .......cocvieeveeiiieieeeie et 22,80
Foljande fiskratter serveras med kokt potatis och réda “piquillos” paprikor
Grillad filé av “cherne” (stor havsabborre) .........ccooiii, 20,80
Filé av “cherne” i vitvinssas pa sjomansvis med venusmusslor och rakor ............ 21,80
Grillad kKummelfilé (“MErIUZA”™)......cccooiieeieeeieee e 21,50
KUmMmMElfil€ i PUMOIOKSAS ..vviiviiiiieic et 22,00
Marulk (“rape”) i vitvinssas pa sjomansvis med venusmusslor och rakor ............... 22,80
LT 1= To IS Lo ] (U 1 o - PP 17,50
SJOtUNGA A 1@ MEUNIBIE ...t ee e 18,50
(711 F= o I =T 17,50
LAX | GIrONPEPPAISAS ..cvveeeeeieeeeieeeetteeeete e e ete e e ette e et e e et e e st e e s teeeeteeesaeeesnreeesnteeeeneeas 18,50
Kummelgryta med rékor, venusmusslor och potatis .........cccccccvvvviiiiiiiiiiiiii 23,00
SPECIALITETER (enligt vikt, pris per 100 g)
Ugnsstekt “Lubina” (forstkl. havsabborre) med potatis och gronsaker.............covvevvveveenneee.. 5,10
Saltinbakad “Lubina” med graddstuvad spenat och kokt potatis..............evvvvvvenninnnnnnnn. 5,10
Ugnsstekt “Sama” (tandbraxen) med potatis och gronsaker ..............ccvvvvvveevieeiieeeieenennn. 4,50
Saltinbakad “Sama” med graddstuvad spenat och kokt potatis..............ccevvveeeeriiiininnnn. 4,50
“Vieja” (papegojfisk), friterad eller stekt med vitlok och en droppe vinéger ................. 4,80
Friterad “rascacio” (drakhuvudfiSK) .............euueeuimiiiiiiiiiiiiiiieiieeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 4,80
Farsk hummer fran Galicien, grillad eller KOKt .........ccceeveieeiiieeiieecee e 11,50
Farsk langust, grillad eller KOKt ............ueiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiieeeieeeeeeeeeeseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 12,00
Grillade roda JAtterakor ..o e 14,20
KOTTRATTER
Kottratter ** serveras med pommes frites och arstidens gronsaker
Grillad OXTIIE ™ e e e e e e e s 22,00
OXFil€ | QrONPEPPAISAS ™ ..ot et e e e e et e e et e e enaee e 23,00
Grillad oxfilé med getost * ... 23,50
Chateaubriand ** (MiN. 2 PEIS.) ..uiiiiiiiiiiiiiiieee e pris per person 23,30
Clubstek "HUSEtS SPeCIal” ** ..o e 28,00
Osso buco och spaghetti med parmesanSPaAN ...........ccccvevverieieeieeee e 18,50
Ugnsstekt spadgris med sma SKalpotatis ............ccccveereerieiieiierieiie e 22,00
Kycklingbrostfilé i skogssvampsas med pommes friteS ..........ccocveevveeicieeecineeennen. 12,50
Spansk kaningryta med champinjoner och schalottenlok, serveras med kokt potatis ........... 19,00
Biff Stroganoff av oxfilé med champinjoner, ris som tillbehor ................................ 20,00

Jacques Truyol. Gastronomiska dversattningar. 928 760 860 TillAgges moms 5%



FRUITS DE MER

“Gambas al ajillo”: Crevettes frites avec ail et piment rouge, servies grésillantes...........
Laniéres de seiche et sauce “MO0JO” EPICEE .....ceiiiiiiieiiiiiiiee i
Crevettes fraiches de HUEIVA ...
“Pulpo ala gallega”: Poulpe poché a la galicienne, avec huile d'olive et paprika ..............
“Calamares a la romana”: Anneaux de calmar fritS ..........cccoeeiiiiiiiinniiiniiieens
CalMmars NAINS FrTS oo e
Chipirons -petits calmars-, grillés OU fritS ........ccccooiiiiiiiiiiiiii s
Sardines de Galice grillees ..o
Palourdes sautées a l'ail ou @ 1a MarinI@re ..........ccovveeiiieeiiiiiiie e
Moules a la fagon méditerranéenne ou a la Mariniere ..........ccccccvveeeeeeiiiciiiieeeee e
MOUSIES FAICIE .uuuviiiiiiiiiiiiiiiiiitee ittt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeaeees Prix par unité
“Chanquetes”: Nonnats frits servis avec ceuf et POIVION ..........cccvvvvieeieeiiiiiiiiiiieeeenn

LES ENTREES

Jambon cru spécial “Pata Negra” Sdnchez Romero y Carvajal 5 Jotas ....................
Cceurs d’artichauts, foie gras et copeaux de jJambon Cru .......ccccoeveeviviiiiiiiinieeeeeeenns
Carpacio 0 CrEVEILES ...iiiiiiiiii i
Croquettes maison de SeiChe et CreVetteS ... ..
Croquettes maison de jambon ibérique et CBUTS .......cvvvieiiiiiiiiiiiie e
“Papas arrugadas”: Petites pommes de terre en robe ridée, sauce «mojo» épicée...
“Pimientos de Padron”: Petits poivrons verts frits saupoudrés de gros sel ...............
Carpaccio de saumon, roquette et vinaigrette d’agrumes ...........cccccoevviivirieeeeeennnnnns
Gaspacho andalou froid ... e
Soupe de poisson des pécheurs de FAHaNtIQUE ..o
Pain paysan imbibé d’huile d’olive vierge, garni de tomate .............cccevivviriveeeeerninnns
“Pan con ajo”: Petit pain croustillant fourré de beurre al'ail ..........cccccceeevviiiiiiiinnnnnn.

LES SALADES

Salade “César” (laitue, poulet, crolitons, anchois, ceuf dur et assaisonnement César) ...........
Salade garnie de copeaux de foie gras mi-cuit, raisins secs et vinaigrette de muscat ............
Salade au fromage de chévre, pomme fruit et noix auvinaigre balsamique de Modéne .............
Salade “Senador” (laitue, tomate, oignon, concombre, mais, carotte, artichauts, thon et ceuf dur) ..........
Salade de volaille (poulet, laitue, pomme fruit, tomate, grains de mais, carotte, capres et sauce cocktail) .................
Salade “Caprese” (tomate, mozzarella et basiliC) ..........cccceeiiiiiiiiiiiiiiiis
Salade de tomates a I’'oignon assaisonnée a I'huile d'olive verte ..........cccccceeeeinnns
Salade sucrine et thon A 'NUITE ...

LES PATES ITALIENNES

Fettuccine Alfredo (avec la fameuse sauce a la créme, poulet et parmesan rapé)............
Fettuccine alla Carbonara (sauce a la creme avec bacon, jambon cuit et jaune d'ceuf)............
Farfalle au saumon et crevettes (papillons a la creme tomatée et aneth) ...............
Spaghetti Frutti di Mare (aux fruits de MEer) .....o.ciiiiiii e e
Spaghetti alla Bolognese (sauce de tomate et viande hachée) ............cccccccvvvvvnnnnns

LES PIZZAS MAISON
Toutes les pizzas avec tomate, fromage et origan

Pizza Capricciosa (garnie de jambon et champignons) .........cceevveeeiiiiiiiiniiieeeeeees
Pizza Pescatore (garnie de thon et 0IgNoNS) .......ccoeeviiiiiiiieeiieeeiee e
Pizza des Quatre Saisons (garnie de jambon, champignons, artichauts, crevettes et olives) ............
Pizza Diavola (garnie de salami €PICE) .........occieiiiiiiiiiiiiiiiee e
Pizza Végétarienne (garnie de [égumes de SAISON) .......cceeviivviiiiieeeeeeiiiiiiiieeeee e e e

Euro

12,40
10,00
24,50
14,40
17,80
14,00
14,60
11,00
18,60
12,60

1,50
13,00

24,80
14,00
11,00
12,00
11,50
6,30
7,40
15,40
6,40
11,00
3,20
3,10

11,30
14,30
11,00
11,00
11,00
10,00

7,50
10,50

12,20
11,60
12,50
12,70
11,00

10,50
10,50
11,60
11.00
11,00



“LE MEILLEUR DE LA MAISON”": RIZ et PAELLAS
(min. 2 personnes — prix par personne)

Casserole deriz onctueux et homard de GaliCe......ovvvveeieeiieeeee e 27,00
Casserole de riz onctueux et gambons écarlates .........ccoocoviiiiiiiiii e 28,00
Casserole de riz onctueux, palourdes et Chipirons ..........cccccccvvviviiiniiiiniiieiiiiiinnn, 22,00
Casserole de riz onctueux, champignons des bois et crevettes .........ccoceeeeeinnnns 19,80
Potée juteuse de riz et fruits de mer (seiche, crevettes et palourdes) ..................... 20,20
Riz “a banda” garni de seiche, crevettes décortiquées et poisson sans arétes ............. 18,80
Paella au poisson et aux fruits de mer (lotte, seiche, crevettes, gamba et homard)................. 27,00
Paella mixte de la maison garnie de seiche, crevettes et poulet ...........cccovvvvvivnnnnnnn. 18,50
“Fideua”: Paella aux vermicelles en lieu de riz, garnie de seiche,
crevettes décortiquées et poiSSON SaNS aretes ........cooevveeeeieeiieieieeieeeeeinnns 18,50
LES POISSONS (des Canaries et de Galice)
Turbot cuit au four avec champagne, pommes de terre et légumes ............cceeee.... 22,50
Daurade au four, pommes de terre et [EQUMES .........oovveiiiiiiiiiiiiiee e 21,00
Grandes gambas grillées, salade ..........cccoooiiiiiiiiiiiiiii 21,80
Grandes gambas en sauce onctueuse au whisky, garnies de riz ............cccceevvenne 22,80
Les poissons ci-dessous sont garnis de pommes a l'anglaise et de poivrons piquillos
Pavé de cernier ala planCha ...........ovviiiiiiiiiiiiiiiieiieeeeeeeeeeeee et 20,80
Pavé de cernier ala mariniére avec palourdes et crevettes ...........ccccceeveeeeeeiennnnn. 21,80
Dos de merlu @la PlanCha .... ... 21,50
Dos de merlu €N SAUCE AU POINBAU  ......evvviiiiieiiieiieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeaeeereeeeeees 22,00
Lotte a la mariniere avec palourdes et Crevettes ........cccccvvvvvvveiiiiiiieiiieieeeeeeeeeeee 22,80
SolealaplanCha ... ———————— 17,50
SOOI A LA MEBUNIEBIE ettt e e e e e e e e e e s e e e e e s e et e e e s et e e e eeaaa s 18,50
Saumon ala planCha ... 17,50
SAUMON AU POIVIE VEIT oot annnannes 18,50
Caserole de merlu, crevettes, palourdes et pommes de terre .........cccoeeeeeeeeeeieeeeeennns 23,00
SPECIALITES (facturées au poids, prix pour 100 g)
Bar cuit au four avec pommes de terre et lEgUMES ...........ceeeeeiiiiiiiiiiieeeee i 5,10
Bar en crolte de sel garni d'épinards a la créme et pommes a I'anglaise .................... 5,10
Denté rose cuit au four avec pommes de terre et légumes .........ccccceveeeeiiiiciiiiennennn. 4 50
Denté rose en cro(te de sel, garni d’épinards a la creme et pommes a l'anglaise ...... 4,50
Perroquet frit ou grillé ouvert a plat avec ail frit et un jet de vinaigre ................. 4,80
RASCASSE I oottt e e e e e s 4,80
Homard de Galice grillé ou au court-bouillon ........cccceevvviiiiiiiiiiieiiieeeeeeeeeeeee 11,50
Langouste du vivier grillée ou au court-bouillon .........cccccevvvviiiiiiiiiiiiiiiiieeeeee, 12,00
Gambons écarlates grilleS ... 14,20
LES VIANDES
Les viandes ** sont garnies de pommes frites et de l[égume de saison
Pavé de filet de baauf grill€ ** ...t 22,00
Pavé de filet de boauf au POIVIE VEIT ¥ ..o 23,00
Pavé de filet de beeuf grillé au fromage de chévre ** ..., 23,50
Chateaubriand ** (Min. 2 PEIrSONNES) .......cccvvvvivieeeiiiiiiiiiieeeeeees prix par personne 23,30
Cote de baeuf grillée "Spéciale MaiSON” ™ .........occiii it 28,00
Osso buco, spaghetti et copeaux de ParMESAN ...........evvivieeeeriiiiiiniieeee e aeireeeeeeens 18,50
Cochon de lait roti, petites pommes de terre en robe des champs ..........cccccceeeeeenne 22,00
Blanc de poulet en sauce aux champignons des bois, pommes frites .................. 12,50
Lapin sauté chasseur aux champignons et échalotes, garni de pommes a I'anglaise............. 19,00
Emincé de filet de beeuf Stroganoff aux champignons, garnide riz ....................... 20,00

Jacques Truyol. Traductuions gastronomiques. 928 760 860 T.V.A. 5% en sus



